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' Diese Rubrik enthalt Buchbesprechungen und 
Hinweise auf ueue Bucher. Buchbesprechungen 
werden auf Einladung der Redaktion geschrieben. 
Vorschlige fur zu besprechende Bucher und fur 
Rezensenten sind willkommen. Verlage sollten 
Buchankundigungen oder (besser) Bucher an 
Dr. Ralf Baumann, Redaktion Angewandte 
Chemie, Postfach 1011 61, D-69451 Weinheim, 
Bundesrepublik Deutschland, senden. Die Redak- 
tion behllt sich bei der Besprechung von Buchern, 
die unverlangt zur Rezension eingehen, eine Aus- 
wahl vor. Nicht rezensierte Bucher werden nicht 
zuruckgesandt. 

Grenzflachen- und Kolloidchemie. Von 
H.-D. Dorfler. VCH Verlagsgesell- 
schaft, Weinheim, 1994. 600 S., geb. 
148.00 DM/Broschur 68.00 DM. - 

ISBN 3-527-29256-X13-527-29072-9 

Nach 50 Jahren des Dornroschenschlafs 
erlebt die Kolloid- und Grenzflachenfor- 
schung weltweit gerade eine stiirmische 
Renaissance. Dieser auch technologisch 
bedingte Boom wur- 
de bisher zumindest 
im deutschsprachi- 
gen Raum nicht von 
einem modernen 
Lehrbuch begleitet. 
Die Neugier ist also 
grolj, ob das vorlie- 
gende Buch diese 
Liicke schlieljen 
kann. 

Schon auljerlich gefallt es: kompakt, 
doch 600 Seiten stark, und das in den Zei- 
ten explodierender Lehrbuchkosten zu ei- 
nem vertretbaren Preis. Dabei deckt dieses 
Buch sehr weite Bereiche der Kolloid- und 
Grenzflachenforschung ab: Nach den er- 
forderlichen Begriffsdefinitionen wird sehr 
intensiv auf die Grenzflachenthermody- 
namik und das Verhalten von Monoschich- 
ten eingegangen. Darauf aufbauend wer- 
den die Systematik und das Verhalten von 
Membranen, Tensiden und deren lyotro- 
per Phasen entwickelt. Der Blickwinkel ist 
dabei nie organisch-chemisch oder m phy- 
sikalisch, sondern stets physikalisch-che- 
misch. Im zweiten, mehr methodisch ori- 
entierten Teil, der formal den Dispersions- 
kolloiden zugeordnet wird, werden dann 
Phanomene wie Diffusion und Sedimen- 
tation, Lichtstreuung, Rheologie, mehrere 
mikroskopische Techniken, Oberflachen- 
analytik sowie Kleinwinkelstreuung abge- 
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handelt. Dem Autor gelingt es dabei, die 
meisten der fur ein allgemeines Verstand- 
nis der Phanomene notwendigen Grund- 
lagen zu vermitteln, wodurch die Voraus- 
setzungen fur ein einfuhrendes Lehrbuch 
erfullt sind. 

Der hohe Anspruch, auch ein vollstan- 
diges Lehrbuch zu schreiben, wurde dage- 
gen nicht ganz erfiillt. Obwohl stets um 
Ausgewogenheit bemiiht, bleibt die Dar- 
stellung manchmal rudimentar und durch 
den personlichen Hintergrund des Autors 
gepragt. So ware die Diskussion der dyna- 
mischen Streuverfahren in dieser Form 
am besten unterblieben, die Rheologie ist 
luckenhaft abgehandelt. Auch wird ein so 
wichtiges Anwendungsgebiet wie die He- 
terophasenpolymerisation vollstlndig un- 
terschlagen. Dazu wirkt die Abhandlung 
mancher Zusammenhange altbacken. So 
kann man bei der Einfiihrung der Streu- 
theorie dem modernen Wissenschaftler 
ruhig ein wenig Funktionalalgebra zumu- 
ten, was auch die Herleitung transparenter 
und eleganter machen wiirde. Die vorge- 
stellten Wege schrecken meiner Erfahrung 
nach eher ab. 

Trotz dieser eher als randstandig zu be- 
zeichnenden Kritik bleibt der ,,Dorfler" 
ein gutes Lehrbuch fur fortgeschrittene 
Studenten und auch fur interessierte Kol- 
legen, die schon im Beruf stehen und rele- 
vante Fakten nachschlagen mochten. Eine 
Fundgrube fur den Profi, wie vom Verlag 
angekundigt, ist das Buch jedoch noch 
nicht. 

Ich mochte mit einem Zitat des Autors 
schlieI3en: ,,Kein Lehrbuch ist auf Anhieb 
perfekt." Dieses ist jetzt schon empfeh- 
lenswert. 

Markus Antonietti 
Max-Planck-Institut fur 

Kolloid- und Grenzflachenforschung 
Teltow 

Industrielle Enzyme. 2., vollig neu be- 
arbeitete und aktualisierte Auflage. 
Herausgegeben von H. RuttZofl. 
Behr's Verlag, Hamburg, 1994. 950 S., 
geb., 285.00 DM - ISBN3-86022- 
126-4 

Prof. Dr. Heinz Ruttloff, einem be- 
kannten Ernahrungswissenschaftler und 

Enzymologen, der sich seit vielen Jahren 
mit der Gewinnung, Charakterisierung 
und Anwendung von technischen Enzy- 
men befafit, ist es zusammen mit 
33 namhaften Autoren gelungen, ein 
Standardwerk zu schaffen. 

In den ersten Kapiteln werden die bio- 
logisch-biochemischen Grundlagen der 
Herstellung von mikrobiologischen En- 
zymprlparaten behandelt, wobei es - we- 
gen der Vielzahl der Autoren - zu einzel- 
nen (wenigen) inhaltlichen Uberschnei- 
dungen kommt. Die Kulturfuhrung bei 
Pilzen und Bakterien sowie Fermenta- 
tions- und Aufarbeitungsverfahren wer- 
den leicht verstandlich diskutiert, die 
Emersverfahren hingegen nur relativ 
kurz, obwohl sie weltweit immer noch an- 
gewendet werden. Es wire interessant ge- 
wesen zu erfahren, mit welcher Produkti- 
vitat der einzelnen Mikroorganismen bei 
der technischen Fermentation heute zu 
rechnen ist, z.B. in Gramm Enzymprotein 
pro Liter Fermentationsmedium. Beson- 
ders niitzlich finde ich die Darstellung 
der Aufarbeitungsprozesse durch Grau, 
Mangold und Lohman, die ich in dieser 
komprimierten und klaren Form bisher 
nirgendwo fand. 

Das Kapitel uber die Herstellung und 
die Anwendung immobilisierter Zellen 
und Enzyme (Gomoll und Berger) faljt die 
vielfaltigen Verfahren sehr iibersichtlich 
zusammen. Es ist gut zu erkennen. welche 
der Systeme heute praktische Bedeutung 
erlangt haben. Die weiteren Kapitel be- 
handeln die Anwendung der Enzympra- 
parate in der Lebensmittelherstellung, in 
der Analytik, in der chemischen und phar- 
mazeutischen Industrie sowie in einigen 
anderen Bereichen der Technik. Ein be- 
sonderes Kapitel ist den speziellen Sicher- 
heitsaspekten hinsichtlich der gesund- 
heitlichen Unbedenklichkeit von techni- 
schen Enzympraparaten gewidmet - ein 
Kapitel, aus dem auch Journalisten ent- 
nehmen konnen, was die Industrie unter- 
nimmt, um Risiken fur die menschliche 
Gesundheit auszuschlieBen. Bei der An- 
wendung der Enzyme in der Starkeindu- 
strie (Schierbaum und Vorwerg) werden 
die Substrate und in kurzer, informativer 
Weise die Enzyme sowie deren Wirkungs- 
mechanismen (z.B. Glucose-Isomerase) 
beschrieben. Auch die heute technisch 
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